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Adresa juridică: MD-3900, or. Cahul, str. Păcii, nr. 20.  
 

1. Încercări efectuate în localuri permanente pe adresa – MD-3900, or. Cahul, str. Păcii, nr. 20. 
 

Nr. 
 

Tipul/Denumirea încercării Material / produs 
Documentul normativ/  

standard/ referențial intern 

1. METODE SENZORIALE 
 

1.1 
 
 
 
 
 
 

Determinarea caracteristicilor organoleptici 
 
 
 
 
 
 

Pâine şi produse de panificaţie inclusiv: pâine, 
produse de franzelărie, produse de cozonac;  
Produse de pesmet 
Produse de covrigărie 
Biscuiţi, Checuri, Turte dulci 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 5667-65, pct. 5 a 
 
 
 
GOST 5897-90, pct. 2.2.2 
 
 

2. METODE GRAVIMETRICE 
 

2.1 Determinarea umidităţii Pîine şi produse de panificaţie inclusiv: pîine, 
produse de  franzelărie, produse de cozonac 
Pesmeţi măcinaţi din pîine 
Produse de covrigărie 
Produse de pesmet 
Biscuiţi, Checuri, Turte dulci 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 21094-75 
 
 
GOST 30354-96, pct. 4.7 (ANULAT) 
GOST 8494-96,  pct. 3.7 (ANULAT) 
GOST 5900-73, pct. 2 

2.2 Determinarea porozităţii  Pîine şi produse de panificaţie inclusiv: pîine, 
produse de  franzelărie, produse de cozonac 

GOST 5669-96 

2.3 Determinarea conţinutului de cenuşă insolubilă în 
soluţie de HCl cu fracţia masică 10 % 

Biscuiţi, Checuri, Turte dulci 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 5901-87, pct. 3 

3. METODE TITRIMETRICE 

3.1 Determinarea acidităţii  Pîine şi produse de panificaţie inclusiv: pîine, 
produse de  franzelărie, produse de cozonac 
Produse de pesmet, Produse de covrigărie 
Checuri 
Pesmeţi măcinaţi din pîine 

GOST 5670-96, pct. 5.1 
 
GOST 5670-96, pct.5.2 
GOST 5898-87, pct. 3 
PO 002-02/1; GOST 686-83 (ANULAT) 
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3.2 Determinarea alcalinităţii Biscuiţi, Checuri., Turte dulci 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 5898-87, pct. 4 
 

3.3 Determinarea zahărului Pîine şi produse de panificaţie inclusiv: pîine, 
produse de  franzelărie, produse de cozonac 
Produse de pesmet, Produse de covrigărie 

GOST 5672-68, pct. 2 

4. METODE FOTOCOLORIMETRICE 
 

4.1 Determinarea zahărului Biscuiţi, Checuri, Turte dulci, Produse de cofetărie: 
torte, prăjituri şi rulade din pandişpan 

GOST 5903-89,  pct. 6.2 
 

5. METODE DE CALCUL 
 

5.1 Determinarea zaharozei în faza apoasă a cremei Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 5903-89, pct.6.2 
PO 002-02/2; SanPiN 2.3.4.545-96 anexa 4 
(ANULAT) 

6. METODE REFRACTOMETRICE 
 

6.1 Determinarea grăsimii Pîine şi produse de panificaţie inclusiv: pîine, 
produse de franzelărie, produse de cozonac 
Produse de pesmet 
Produse de covrigărie 
Biscuiţi, Checuri, Turte dulci,  
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 5668-68, pct. 4 
 
 
 
SM GOST R 54053-2013, pct. 9 

7. METODE MIRCOBIOLOGICE 

7.1 Determinarea numărului de microorganisme de 
cultură. 

Turte dulci 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 
Apă minerală 

GOST 14031-68 
GOST 10444.15-94 
 
SM SR EN ISO 6222:2014 
HG nr.934 din 15.08.2007; Norme sanitare, Anexa 1 

7.2 Determinarea bacteriilor coliforme 

 

Turte dulci. 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan, Bere. 

GOST 14031-68 
GOST 30518-97/GOST R 50474-93 
 

7.3 Determinarea drojdii şi micete 

 

Turte dulci 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan 

GOST 14031-68, pct. 2.3.3.3 
GOST 10444.12-88 

http://estandard.md/Standard/SearchResult
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 2. Încercări efectuate la clientul OEC  
 

Nr. 
 

Tipul/Denumirea încercării Material / produs 
Document normativ/  

standard/ referențial intern 

 

1 

 
 
 
Eşantionarea mostrelor şi pregătirea probelor  
 

Pîine şi produse de panificaţie inclusiv: pîine, 
produse de franzelărie, produse de cozonac; 
Produse de covrigărie; 
Produse de pesmet; 
Pesmet măcinat din pîine; 
 
Biscuiţi;  
Checuri  
Turte dulci; 
 
 
 
Produse de cofetărie: torte, prăjituri şi rulade din 
pandişpan; 
 
 
Bere 
Apă minerală 

GOST 5667-65, pct. 2. 
 
GOST 30354-96, pct. 3.2; pct. 4.5 (ANULAT) 
GOST 8494-96, pct. 2.2; pct. 3.1 (ANULAT) 
GOST 15113.0-77, pct.2; pct.3 
 
GOST 5904-82, pct. 2.11; pct. 3.1 
GOST 5904-82, pct. 2.15; pct. 3.1 
GOST 5904-82, pct. 2.11; pct. 3.1 
GOST 26668-85 
SM EN ISO 6887-1:2017;  
SM EN ISO 6887-4:2017 
GOST 5904-82, pct.2.13; pct. 3.1 
GOST 26668-85; SM EN ISO 6887-1:2017;  
SM EN ISO 6887-4:2017 
 
GOST 26668-85  
SM EN ISO 19458:2016 

 

 
Aprobat:  

Director MOLDAC  

Eugenia SPOIALĂ  

Semnătura____________________ Data ______________ 

 


